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CONSORZIO

Bollito

Ingredienti per 4 persone:
1 kg carne bovina per bollito
(cappello del prete),

1 cipolla, 2 coste di sedano,
1 carota, 1 ciuffo di

PRO LOCO

Py, . T =
e T o

In una pentola alta e stretta riempire a
meta d’acqua, mondare una cipolla e in-
filare i chiodi di garofano nella polpa,
pelare una carota, pulire il sedano e
mettere nella pentola con prezzemolo,
timo e alloro.
Al bollore aggiungere sale e la carne.
Cuocere per circa 3 ore.

Nella mia casa c’é
tanto da fare:

c’é da curare,

c’é da stirare,

ci sono i panni da
lavare,

ci sono i letti da
preparare,

c’é il piccolo da
cullare,

c’é il piu grande da
svegliare,

c’é la spesa

e c’eé la cena:

la giornata é tutta
piena...

Gita del Consorzio Pro Loco del Cittadella in
Costa Azzurra

pr ezzemqlq, Prendere la carne con un mestolo forato
1 rametto di timo, e poggiare su di un tagliere per affet-
3 foglie di alloro, tarla.
3 chiodi di garofano, Disporre le fette di carne su un piatto da
pepe nero in grani e sale portata e servire immediatamente con
grosso (q.b.) salse a piacere. \_ , ,
Dl B e et Gennaloeo/f =
1wy ] cov 1 LUNEDI 1 sett 17 MERCOLEDI
2 SAB 2 VEN MARIA MADRE DI DIO S. ANTONIO ABATE '
B - 3 s 2 MARTEDI 1 8 GIOVEDI
4 LUN 4 DOM S. BASILIO VESCOVO . MARGHERITA D'UNGHEI
5w 5 wn 3 MERCOLEDI 19 VENERDI
6 MER 6 MAR kL '
7 GIOV 7 MER 4 sGm\IAQVEDi 20 § %&TO
8 ven 8 cov : ' ﬁ,
Qs Oy 5 VENERDI 2 1 DOMENICA
10 pom 1() s28 '
11w Ilo (5 SABATO 7 LUNEDI b7
12 mar 12 wn
13w 13w 7 DOMENICA 23 MaRTEDI
14 GIOV 14 MER BATTESIMO DI GESU .
15w 5o @ LUNEDL Y ) 4 MERCOLEDI
16 SAB 16 VEN 1 € : >
1700 17 () MARTEDI PS5 oDl
18 wn 18 pom y 5
19w 19w ] () MERGOLEDI 2 VENERDL,
20 ver  2() mar X
21 cov 2] mer 1 1 SCIEJQQXED I 27 SSA@II\%;[I:ZI()
22 vix Q72 cov X — » )
VENERDI DOMENICA trazione Sottoscﬂz‘loﬂe apren‘u
%Z SAB %2 VEN 1 2 S. CESIRA 28 S. TOMMASO D’AQUINO LaMfi{iﬂﬁaé i{t):&f e PD
DOM SAB T Sidh
25 o~ 25 powm 1 3 §§§ATO 29 slégﬁgggm
26 v 26 1 1 4 DOMENICA 30 ARTEDI
27 MER 27 MAR S. FELICE M., S. BIANCA 5. MARTINA, S. SAVINA
20w 28 15 LuneDl "t 3] MERCOLEDI
30 o 1 6 TEDI

S. MARCELLO PAPA

e CAMAZZOLE
5 Arrivo della Befana e “Brusa a Vecia”

e CAMPO SAN MARTINO

( Arriva la Befana - distribuz. calze nelle frazioni e “Brusemo a vecia”

e CARMIGNANO DI BRENTA
6 Befana per i bambini con slitta trainata dai cavalli, estrazione
Lotteria di Natale

e CITTADELLA
( Premiazione Mostra Presepi ¢ Befana in Piazza
7-14-21-28 “Domeniche a Teatro” ote 16 al Teatro Sociale

e CURTAROLO
( Befana in Piazza “Se brusa a Vecia” distribuzione gratuita di
calzette per tutti i bambini, vin brulg, cioccolata e pasticcini

* FONTANIVA
( Festa della Befana in centro e frazioni

e GALLIERA VENETA

27 “Una sera a Taetro” rappresentaz. teatrale alla palestra polivalente

e GRANTORTO
5 Festa della Befana nella scruttura El Filo e impianti sportivi

e LIMENA

0 Festa della Befana

7 Mercatino Limenantiqua

14 Chiusura Mostra dei Presepi

19 e 20 Limena Festival inverno

28 Arance per la ricerca sul Cancro AIRC

e PIAZZOLA SUL BRENTA
6 Arriva la Befana
28 Mercatino dell’Antiquariato

e SAN MARTINO DI LUPARI
5 Se brusa a vecia

e SAN PIETRO IN GU
5 Arriva la Befana
13 Teatro in Oratorio

¢ SAN GIORGIO IN BOSCO
6 Arrivo della Befana a San Giorgio
2() Commedia in dialetto veneto “Question de esperiensa” al Teatro

e SANTA CROCE BIGOLINA
5 Festa della Befana in Piazza

TOMBOLO
( Festa dellEpifania “Se brusa a vecia”

e VILLAFRANCA PADOVANA
( Festa della Befana a Taggl di Sopra



Torta di San Biagio

Ingredienti:
Ingredienti per la base: 400
gr farina 00, 80 gr burro,
1 baccello di vaniglia, un
bicchiere di vino bianco
secco, 80 gr di zucchero.
Per il ripieno: 300 gr
di mandorle, 100 gr di
zucchero a velo, 2 uova, 100
gr cioccolato fondente, 1
scorza di limone.

Per preparare la frolla: frullare il burro
con la farina in un mixer, fino a ottenere
un impasto sabbioso. Trasferire il com-
posto sulla spianatoia dando la classica
forma a fontana e aggiungere lo zucche-
ro. Mescolare con le mani aggiungendo
il vino bianco a filo e i semini di vaniglia,
ottenere un panetto compatto e coprirlo la
con la pellicola lasciando riposare per 20
minuti in frigorifero. Spezzettare il cioc-
colato fondente e tritare le mandorle in
un mixer, mettere in una ciotola e mesco-
lare con lo zucchero, la scorza grattugia-
ta di limone e le uova. Stendere la pasta

: V";Febbraiww&;

della
infornare con |
statico i
riscaldato a
160° per 45
minuti.
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frolla con un mattarello e riporre su una
tortiera ben imburrata e infarinata, far-
cirla con il ripieno, con i ritagli di pasta
ricavare delle striscioline da porre sulla
torta formando delle losanghe. Sbatte-
re un uovo e
spennellare

superficie
torta,

pre-

VIVA CARNEVALE - Carlo Goldoni
La stagion di Carnevale
tutto il mondo fa cambiar.
Chi sta bene e chi sta male
carneval fa rallegrar.

Chi ha denari, se li spende;
chi non ne ha, ne vuol trovar;
e s’impegna, e poi si vende
per andarsi a sollazzar.

Qua la moglie e la il marito,
ognun va dove gli par;
ognun corre a qualche invito
chi a giocar e chi a ballar.
Par che ognun di Carnevale,
a suo modo possa far,

par che ora non sia male
anche pazzo diventar.

Viva dunque il Carnevale,
che diletti ci suol dar.
Carneval che tanto vale,

che fa i cuori giubilar.

Laboratori per bambini

S. GIULIANA VERGINE

gl B 1T A Y
S VA
1 LUN 1 GIOV GIOVEDI SABATO e CAMPO SAN MARTINO
2 P 2 VEN . TR SELAENOLAREECA 11 Carnevale Comunale con sfilata di carri allegorici e gruppi per le
5 vie del paese a Marsango
Jux 3w 7) VENERDI 1 8 bomEnica o, *CITTADELLA
4 GIOV 4 DOM " IDIQUARBSIMA “e 4 “Domeniche a Teatro” ore 16 al Teatro Sociale
s 8 sett. 8 Carnevale del Bambino, animazione - ore 15 in Piazza Pierobon
5 AL 5 i 3 SSMAOEQ o 1 9 &HWI\FITEDUI”O 10 Ale e Franz al Teatro Sociale presentano “Nel nostro Piccolo” ore 21
6 SAB 6 MAR 13 Carnevale dalle ore 14 con sfilata carri allegorici, alle ore 21
7 oM 7 VER 4 DOMENICA 2 O MARTEDI Lettura del testamento ¢ “Fogo a la vecia”
8 1LY 8 Eoy | - T .D;;Ijﬁi{glﬁeo I*!;s(t)a di Carnevale con intrattenimento musicale,
9 I 9 — 5 LUNEDI 6° sett. 2 1 MERCOLEDI scenette in maschera, crostoli e frittelle a Pieve di Curtarolo
S. AGATA S. PIER DAMIANI o FONTANIVA
10 ver () s28
S o 10 Recita di Carnevale a San Giorgio in Brenta
1 1 GIOV 1 1 DOM 6 M(%TEDI 2 2 QTIEQA‘D{S%QTL 11 Festa di Carnevale in Piazza a Casoni
]_2 VEN ]_2 LUN e GALLIERA VENETA
l 3 - 1 3 e MERCOLEDi VENERDi 4 Carnevale in piazza con sfilata di carri allegorici
5 TEODORO MARTIRE € S POLICARPG » 10 “Una sera a Teatro” rappresentazione teatrale palestra polivalente
14 oy 14 s . « GRANTORTO
1 5 LUN ]_ 5 GIOV 8 SG“!(QAYED I 2 4 ssﬁél‘gum 10 Carnevale in notturna nelle vie del centro e in Piazza Don
1 6 — 1 6 = ' ] s Gennaro Gennari
17 MER 17 SAB 9 S Al>()L§§RDi 2 5 RQJMLEySIQf&WO ; hi?iltziiﬁimenantiqua
1 8 GIOV 1 8 DOM B b ot 11 36° Carnevale Limenese (eventuale recupero 18 febbraio)
s sett.
19w 19 ] () SABATO. 26 Nl  ONARA
20 20 AT i 18 46° Carnevale con sfilata di carri allegorici e majorette
SAB MAR
I e PIAZZO1A SUL BRENTA
21 DOM 21 MER 1 1 QN('?EMEHJ)QA 27 M}é&RE’L;IE:.ELQJ!)RMA 18 Carnevale in Piazza
25 Mercatino dell’Antiquariato
22 ::;Z %2311;\, 1 2 !;HQIEDi 7% sett. 2 8 M&J},\QQLEDI Data da definire La Citta dei Bambini e dei Ragazzi
23 3 " i e SAN DONATO
24 MER 24 SAB TEDI 28 Bati Marso a San Dona
25 GIOV 25 DOM 1 3 . MAURA e SAN GIORGIO IN BOSCO
3 Commedia in dialetto veneto “Co na gaina vecia soeo
26 EN 26 e MERCOLEDI el brodo se pol fare” al Teatro
27 SAB 27 MAR SVALENTING 11 Festa di Carnevale in Teatro
26 Commedia in dialetto veneto “Bastava na nota” con la
28 DOM 28 MER 1 GIOVEDI Compagnia Mondonego al Teatro
29 LUN 29 GIOV S. FAUSTINO E S. GIOVITA . o SAN PIETRO IN GU
Teatro in Oratorio
00 30m R O
Carnevale in Piazza
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Polenta
fritta

Ingredienti
per 4 persone:
400 gr di polenta
gia cotta,

olio d’oliva

Tagliare la polenta a fette di 1 cm
e fare dei quadrati di 5x5 cm circa,
oppure rettangoli.

Mettere sul fuoco una padella con
abbondante olio per friggere, con
l'olio a temperatura immergere le
fettine di polenta e farle friggere per
una decina di minuti, fino a doratu-
ra. Scolare molto bene con una pa-
letta forata ed asciugare con carta
da cucina.

Riporle in un piatto foderato con

S. ERIBERTO DI COLONIA

per friggere, carta da cucina, unire una macinata
pepe nero (q.b.) di pepe e servire immediatamente.
consegna di un contributo a favore del museo del paese terremotato di Montemonaco
Dott.ssa Paola Di Girolamo -Presidente musei Sistini
Sig. Onorato Corbelli -Sindaco
S N '!.\Mal‘ZOQa/cs’, 575 At S,
S VA
] @ov ] pom GIOVEDI SABATO « CARMIGNANO DI BRENTA
2 VEN 2 LUN g gy &) 3 46° Carnevale Carmignanese in notturna con sfilata dei carri
= allegorici
3 SAB 3 MAR VENERDI DOMENICA 4 46° Carnevale dei Ragazzi in diurna con sfilata dei carri e gruppi
4 N AGN,F.SF‘,D] BOEMIA, S,S.;\IVGXIE)&E&ACIR]U.O allegorlcl
DOM 4 MER 5. SIMPLICIO Q
LUN GIOV IS 123 sett. O CITTADELLA
5 5 3 ssféugcégo 1 9 !;HWNEDI 18 Fiera di san Giuseppe
Gwr G vex * FONTANIVA
7 MER 7 SAB 4 DOMENICA 2 O MARTEDI Dal 2 al 4 142 Fiera del Beato Bertrando in zona Fiera
8 cov 8 pou AT k. « GALLIERA VENETA
£ 10° sett. R 3 “Una sera a Teatro” rappresentazione teatrale alla palestra polivalente
9 Ay 9 L0 5 LH}EEDI 2 1 MREIESECOLEDI 1S 17 “Una sera a Teatro” rappresentazione teatrale alla palestra
10 S 10 i ' > polivalente
MAR 3 3 ¢ GRANTORTO
1 1 oM 1 1 s 6 . COLETTA TEDI 2 2 SGLEIOVEDI 8 Festa delle Donna nella Sala Teatro Zecchinelli
]_2 LUN ]_2 GIOV 24 Brusa Marso nella struttura El Fild e negli impianti sportivi
13 waw 13 ves 7 MERCOLEDI 23 VENERDI * LIMENA
1 4 e 1 4 - ' “ ‘ 4 Bati Marso limenese
GIOVEDI SABATO i
15 GIOV 15 DOM 8 S. GIOVANNI DI DIO 24 S. CATERINA DI SVEZIA E e PIAZZOILA SUL BRENTA
1 6 S | 6 LUN 17 Brusa a Vecia
NERDI DOMENICA 18 CreAttivaMente Abili
l 7 SAB l 7 MAR 9 S. FRANCESCA ROMANA @ ANNUNC. DEL SIGNORE 25 Mercatino dell’Antiquariato
1 8 DOM 1 8 MER s Data da definire La Citta dei Bambini e dei Ragazzi
B * sett.
19 wx 19 aov 1 O SABATO 26 LUNEDI « SAN GIORGIO IN BOSCO
4 Commedia in dialetto veneto "Pettegolezzi delle donne" con
20 e 20 VIR s Gruppo Teatro Guadese e chiusura e premiazione Rassegna Teatrale
21 v 2] 1 1 DOMENICA 27 MARTEDI 2017/2018 in Teatro
;V([;I)gllj\mgm S. AUGUSTO, S. RUPERTO
220 \ \ ey
LUNEDI MERCOLEDI :
23 VEN 23 LUN S. MASSIMILIANO S. SISTO 111 PAPA Orat0r10
24 SAB 24 MAR <
MARTEDI GIOVEDI
25 DOM 25 MER . RODRIGO, S. EUFRASIA V. SECONDO MARTIRE
26 LUN 26 GIOV N
MERCOLEDI VENERDI
27 MAR 27 VEN S. MATILDE REGINA S. ZOSIMO DI SIRACUSA
28 ver D8 san N
GIOVEDI SABATO
29 DOM S. LUISA S. BENIAMINO MARTIRE
16
= Cittadella




Agnello saporito

Ingredienti per 4 persone:
1 kg di agnello in pezzi
(cosciotto o spalla), 1 kg
di patate, 3 cucchiai di
olio evo, 3 spicchi di aglio,
2 rametti di rosmarino, 2
rametti di salvia, 3 carote,
1 cipolla bianca, mezza
costa di sedano.

Preriscaldare il forno a 180°C. Ungere
una teglia da forno con I’olio e disporvi la

carne, le patate
pelate e tagliate
a spicchi, I'aglio
spellato, rosma-
rino, salvia, le
carote, il seda-
no tagliati a toc-
chetti e la cipolla
finemente affet-
tata. Mescolare
bene, aggiungere
mezzo bicchiere

: &
Wl mopocor
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d’acqua e un filo d’olio. Infornare per 45
minuti circa, non aprire il forno durante

la cottura perché il
vapore che si svi-
| luppa all’interno
mantiene morbida
la carne. Nel caso
fosse rimasto mol-
to fondo di cottu-
ra, toglierlo con
un cucchiaio e ro-
solare la carne e le
patate.

Ho fame mamma bella, dammi pane e nutella,
salame e mortadella e pure una frittella.

Ora si che ho mangiato e sono ben saziato.

Oh no, manca il gelato!

4

Tombolo, Festa di Primavera

S. BERNADETTE SOUBIROUS

1 DOMENICA | « CITTADELLA :
2 VEN 2 MER PASQUA DI RESURREZIONE SR 4 Stefano Accorsi in “Favola del principe che non sapeva amare
R " - al Teatro Sociale ore 21
3 i 3 S0y 2 sI?HchcgrQI L 1 8 ME\BV(;JCQ(LEDI 17 e 18 BellItalia, mercatino prodotti tipici
4 DOM 4 VEN LUNEDI DELCANGELO g ES 4 CURTAROLO
s N dal 25 apr al 1° mag. “Festa Colori a maggio” mostra mercato
2 LUN 2 SAB 3 %I&QI SGNIMQXQQI del libro,pmercatino e%luo e solidale, iniziative varie nella sala forum a
MAR DOM 5 y LR R Curtarolo
7 mer 7 wow MERCOLEDI VENERDI BN IR NN
8 8 SRR ORQ VESCOVO S. SARA DI ANTIOCHIA é 1 Festa Aratura a San Giorgio in Brenta
oY L 3 Pasquetta in Brenta in Zona Brenta Viva
Qvin O mr GIOVEDI SABATO 23 Festa degli Asparagi nostrani a San Giorgio in Brenta
§: VINCERZO FERRER . ANSELMO 25 Pranzo sociale in Piazza a Casoni
SAB GIOV
l 0 l 0 N * GRANTORTO
1 1 DOM 1 1 VEN 6 METRIO\{EMROQI Q(QMENICA 25 Festa della Liberta nella Piazza del Municipio
; i 3
LY S e PIAZZOLA SUL BRENTA
i% MAR i% DOM SABATO LUNEDi 17%sett. 20 Mercatino dell’Antiquariato
S. GIOVANNI BAT. DE LA SALLE S. GIORGIO MARTIRE Data da definire La Citta dei Bambini e dei Ragazzi
14 v i 14 = & e SAN MARTINO DI LUPARI
1 5 GIOV 1 5 MAR 8 QQGMENICA 2 4 Mx&y I 22 “San Martino in Fiore” mostra florovivaistica e dell'artigianato
1 6 = | 6 P LS « | ¥ 4 lungo le vie del centro
s 15° sett. 3 e SAN PIETRO IN GU
18 pov 18 ven - ; « SANTA CROCE BIGOLINA
19 LUN 19 SAB 1 O %}:&Q I QA{QXEQI 22 11° edizione Marcia “Su e so pal Brenta”
20 var  2() pom - ; ;; ’;‘OI\?SI?LO
esta di Primavera
2] = 2] wow 1 1 ME&Q“OWI’JEDI XEINERDI Dal 28 apr all maggio TMR Tombolo Motor Racing
272 ciov 27 mar 3 * VILLAFRANCA
2 3 VEN 2 3 MER 1 2 i \,FXNED I . véﬁéllgmma 27 Concorso: Vivi e Senti il tuo territorio con le scuole in tutto il
4 4 Nl > [ territorio comunale
24 58 Q4 cov =
R | D DOMENICA
26 LUN 26 SAB s 18" sett.
ATO LUNEDI
27 MAR 27 DOM 1 4 S. VALERIANO 5.PIO V PAPA, 5. MARIANO
28 vix 28 v DOMENICA
29 GIOV 29 MAR 1 5 S ANNIBALE
Sk (Jacs 16 LUNEDI .

31 s 3] cov

Band'Orchestra Giuseppe Bovo e Majorettes Show
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Cestini di uova con

asparagi verdi

Ingredienti per 4 persone:
1 mazzo di asparagi verdi,
40 gr di grana padano,

1 uovo, % limone, sale,

olio evo, pepe (q.b.)

Rompere l'uovo in una
ciotola con una presa di
sale e un pizzico di pepe.
Sbatterlo con una forchet-
ta e ungere internamente
un ramaiolo. Scaldarlo e,
tenendolo sempre sulla
fiamma piu bassa, versaci
2 cucchiai dell’'uovo sbat-
tuto e roteare il mestolo
in modo da distribuire
uniformemente il compo-
sto sul fondo e sui bordi.
Cuocere il cestino di uovo
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per circa 2 minuti o fino

a quando inizia a dorare,
| staccalo delicatamente e
ripetere. Tenere i cestini in
caldo, nel forno a 50°. Pu-
lire gli asparagi, tagliarli a
fettine in sbieco, scottarli.
Scolare e condire con il
succo del limone emulsio-
nato con una presa di sale,
pepe e olio. Suddivide-
re gli asparagi nei cestini
preparati e servire con il
grana grattugiato.

Un piccolo gesto é una pietra preziosa
cela un segreto che é molto potente
qualcosa accade, se tu fai qualcosa
e niente accade, se tu non fai niente.

P
| ke
5 .'

San Giorgio in Bosco, Pedalata

" Maggiosvs's

29 vou 29 vex

30w~ 3() sas

S. UBALDO VESCOVO

1 M’\I‘OREQ!A)NIIUSFPFEART 17 S§£9¥OEFD1
) MERCOLEDI 1 8 venEroI
3 loven! 19 saparo
/§ VENERDI 2() DoMENICA
& SABATO 21 DI oo
(G DOoMENICA ")) MARTEDI
: VAR !
8 MARTEDI p) 4 GIOVEDI
S. DESIDERATO, S. VITTORE M. @ MARIA VERGINE AUS.
4 Paadg G AT
10 covept 26 sapato
1 1 VENERDI 2‘7 DOMENICA
]2 sagato 28 LunEDL
1 3 Q}\gk)IMFAETI§ICA 29 S. MAQQIMINOVFSCOpOi
ASCENSIONE DI N. §. = —xi
14 1uneoi "> 3() MERCOLEDI
1 5 S. ISIDOROL;IIC‘OE Di 3 1 \%JKZQ\!XELQVIMARIA
! ] __
MERCOLEDI

e CAMAZZOLE
Dal 18 al 21 Festa dei Sapori

e CAMPO SAN MARTINO
Dal 18 al 23 “Busiago in Festa” tipica Sagra del Patrono a Busiago

e CARMIGNANO DI BRENTA
Da definire 25° Festa degli Anziani

e CITTADELLA
27 Arte Diffusa, manifestazione artistica in centro storico
Da maggio a settembre Musica sotto le Stelle

e CURTAROLO

1 “Festa Colori a maggio” mostra mercato del libro, mercatino
equo e solidale, iniziative varie nella sala forum a Curtarolo

1 Pedalata ecologica per varie vie del territorio comunale, omaggi
floreali, premiazioni e ristoro a meta percorso

e FONTANIVA

( Festa del Riso con Asparagi

11 e 12 Amici delle Moto — Motoraduno in zona Brenta Viva
2() Festa dello Sport a San Giorgio in Brenta

20 Festa della Famiglia - Scuola Materna a San Giorgio in Brenta

e GALLIERA VENETA
13 50° Anniversario della fondazione della Pro Loco

e LIMENA

( Mercatino Limenantiqua

( Azalee per la ricerca sul cancro AIRC

Dal 25 al 29 43° Festa dei Donatori di Sangue

e PIAZZOLA SUL BRENTA

Dal 3 al 27 14° edizione Festival Biblico

27 Mercatino dell’Antiquariato

Data da definire La Citta dei Bambini e dei Ragazzi

e ONARA
26 e 27 44° Gimkana Automobilistica

e SAN GIORGIO IN BOSCO
1 332 Pedalata ecologica sulle rive del Brenta
1 Sera in Teatro con “Assegnazione Drago d’Oro”

Dal 12 al 15 Sagra a Cogno con “Festa del Gusto”

e SAN PIETRO IN GU
27 Pedalata ecologica

e TOMBOLO
1 TMR Tombolo Motor Racing

e VILLAFRANCA
20 Giornata della Salute in Piazza Italia

CONSORZIO
PRO LOCO
DEL CITTADELLESE
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Spaghetti alla Lavare i carciofi togliendo le foglie ester- padella far imbiondire I’aglio nell’olio,
. ne tagliando le punte, eliminare il fieno, unire la pancetta a striscioline e aggiun-

carbonara di affettarlo a spicchi e immergere in ac- gere il vino. Unire i carciofi ben scolati
carciofi qua e limone. Scaldare il brodo. In una e farli saltare per un paio di minuti. Ag-

giungere un mestolo di brodo e lasciar
proseguire la cottura per 10 minuti. In
una ciotola, sbattere 'uovo con il latte,
il grana grattugiato e una macinata di
pepe. Cuocere la pasta e aggiungere un
mestolo di acqua di cottura nella padella
del condimento, scolare e saltare la pa-
sta per qualche minuto, versare 'uovo e
mescolare rapidamente, impiattare con
scagliette di grana come guarnizione.

Ingredienti per 4 persone:
400 gr di spaghetti, 2
carciofi, I limone, brodo
vegetale, 2 spicchi d’aglio,
50 gr pancetta affumicata,
vino bianco secco, 1 uovo,
latte, grana padano, pepe,
sale, olio evo (q.b.).

Filastrocca di un bimbo nel mondo
che fa un grande girotondo:
dentro la pancia o dentro il cuore
gira I’amore, gira I’amore.

Sagra San giorgio in Bosco

Giugno,go/&

Ly ]| oo 1 VENERDI 1‘7 DOMENICA
2 MER 2 LUN S. GIUSTINO MARTIRE S. RANIERI DI PISA
3 GIoV 3 MAR 2 S AB ATO 1 8 LUNEDi 25° sett.
4 VEN 4 MER ANNIV. REPUBBLICA - S. MARCELLINO S. MARINA, S. GREGORIO B.
2 B [y ErRe
6 DOM 6 VEN CORPUSDOMIT S ROMUALDO O TSI
7 LUN 7 SAB 4 J&g}}ﬁ;‘!gl esactls 20 MTEPRCOLEDI
8§ mar 8§ pom . - R D
e e A ARTL D 2] stoven )
10 cov 1) mar ' ' IR
11w 11w« (G MERCOLEDI ) VENERDI
12 s 12 cov €
I 16— 77 # GIOVED! O or
14 LUN 14 SAB -
15w [50m & VENERDI 4} DOMENICA
16 - 16 = = 26° sett.
17 ciov 17 e 9 SABATO 25 LUNEDI
18 vex 18 mer >
195w 190 ] () ROMENICA 26 MARTEDI
20 IDXORY 20 VI s 24 sett. 3
21 wn D] san 1 1 !;%FED I 27 M{E‘}}gp LEDI
272 var 27 pom N X
MARTEDI GIOVEDI
23 MER 23 LUN 12 S. GUIDO, S. ONOFRIO 28 $. ATTILIO, S. IRENEO
24 GIOV 24 MAR N T
MERCOLEDI VENERDI
25 VEN 25 MER 1 3 S. ANTONIO DA PADOVA . 29 $S. PIETRO E PAOLO AP
26 26 oo GIOVEDI SABATO
27 DOM 27 VEN S. ELISEO SS. PRIMI MARTIRI ROMANI
28 v 28 san
29 MAR 29 DOM 1 5 S. GERMANA, S. VITO
30 MER 30 LUN 1 6 ABATO
31 GIOV 31 MAR S. AURELIANO

e CAMAZZOLE
17 Concerto Solstizio

e CAMPO SAN MARTINO
Dall’ 1 al 4 Fiera di Campo San Martino in Villa Breda, sport,
natura e vecchi mestieri

2 “Pedalata Avisina” in Villa Breda con L Avis

e CARMIGNANO DI BRENTA

9 Apertura Estate Carmignanese con Bandorchestra G.Bovo e
Majorettes Show. Programma culturale, sportivo, musicale e teatrale da
definire. Apertura dei “Ristoranti sotto le Stelle” enogastronomia in piazza.
17 Giornata della salute con presidio medico per la prevenzione

29 ¢ 30 giugno -1 lugh() Festa dei Giovani, esposizione auto ¢
moto con sfilate a tema, partecipazione di Club auto d’epoca regionali

e CITTADELLA
fino a settembre Musica sotto le Stelle

e CURTAROLO

Dal 15 al 19 Sagra di Curtarolo con mostra di pittura e scultura,
giochi popolari, stand gastronomico, luna park con ballo popolare,
mostra e sfilata di auto d’epoca e attrazioni varie

e FONTANIVA

Dal 1 giu al 31 ago Casetta Happy House aperta tutte le sere in
Piazza a Casoni

Dall’1 al 3 Raduno Amici del Cavallo del Lungo Brenta, zona
Brenta Viva

Dall’8 al 10 Sportivando al Centro Sportivo

Dal 22 al 26 Sagra del Patrono S. Giorgio a San Giorgio in Brenta
3() Festa del Pesce a Casoni

* GALLIERA VENETA
Dall’1 al 3 Festa di Primavera nel parco della Villa Imperiale
9 e 10 Festa di Primavera nel parco della Villa Imperiale

e GRANTORTO
3 Lavori di Una Volta 15° edizione nelle piazze e vie del centro
Dal 8 al 12 Sagra di Sant’Antonio - struttura El Fild impianti sportivi

e LIMENA
3 Mercatino Limenantiqua
Dal 10 giu al 31 lugli() eventi di musica, teatro e cabaret

e ONARA
9 Cena in Piazza
10 Festa del Sorriso

e PIAZZOLA SUL BRENTA
24 Mercatino delP’Antiquariato

e SAN PIETRO IN GU
3 Festa degli Anziani
24 Gita sociale

e SANTA CROCE BIGOLINA
Dal 15 al 17 e dal 22 al 24 40° Festa delle Rane: manifestazione

gastronomica con specialita a base di rane

e VILLAFRANCA

Dall’ 8 al 13 Festa di Sant’Antonio, manifestazioni varie, processio-
ne storica la sera del 13 giugno e chiusura della manifestazione con lo
spettacolo delle Fontane Luminose in Piazza Italia



Salsa contadina

Ingredienti per 6 persone:
150 g di peperoni rossi, 130
g di carote, 120 g di cipolle
rosse, 100 g di sedano, 50
g di acqua, 50 g di aceto di
vino bianco, Sale fino, 5 g
di zucchero, 80 g di olio di

semi di girasole.

fare la miscela di acqua e aceto, unire un
pizzico abbondante di sale e mescolare.
Accendere il fuoco e cuocere le verdure
per 10 minuti dal bollore. A fine cottura

unire lo zucchero e me-

Pulire tutte le verdure e tagliarle a cubet-
ti di mezzo centimetro di lato. Eliminare
il torsolo del peperone, tagliarlo a meta,
eliminare i filamenti bianchi interni e i
semi e tagliarli a cubetti.

CONSORZIO
PRO LOCO
DEL CITTADELLESE

COMTATO PRO L0EG
UNPLIVENETO

Pelare le carote e tagliar-
le a cubetti. Eliminare
I'esterno della cipolla e |
affettarla a cubetti. Eli- |}
minare le foglie, le parti
rovinate del sedano e ta-
gliarlo a cubetti. Mette-
re tutte le verdure in un

scolare. Far intiepidire le
@l verdure, quindi metterle
I| su un tagliere e tritarle
con la mezzaluna. Met-
tere il trito in un vaso,
unire l'olio e riporre in
frigorifero per almeno
un paio di ore prima di

pentolino antiaderente, gustarla fredda.

Abbiamo tanti amici che hanno forti radici,
ci danno aria pulita,
I’ossigeno, la vita.

! |

Premiazione Drago D'oro a San Giorgio in Bosco

L;\Lllgliogwé’, i :

1 DOMENICA 1‘7 MARTEDI
2 SAB 2 GIOV S. ESTER S. ALESSIO CONFE.

Joow 3w 2 LUNEDI e 1 8 MERCOLEDI

4 LUN 4 SAB S. OTTONE S. FEDERICO V.

e WS 19 groveet

6 MER 6 LUN - | S. SIMMACO k E

Zoor 7we /g MERCOLEDI 2() VENERDL

8 VEN 8 iR S.ROSSELLA -

9w 9 & GIOVEDI 91 samaro
10 pom 1() ven ' 2 - , ,
Lo 11 (G VENERDI 9 DoMENICA |
VRS ; ~ e
515 7 pSARAD 2 s A
14 GIov 14 MAR -
15w 15w 8 DOMENICA p) 4 MARTEDI
16 pAB 16 =y N 282 sett. 3
17 vow 17 v 9 LUNEDI 25 MERCOLEDI
18 wn 18 sun - r
19w 19 ] () MARTED! 20 sounl
A Lo MERCOLED‘I VENERDI
21 GIOV 21 MAR 1 1 . BENEDETTO, S. OLGA 27 S. PANTALEONE
22 VEN 22 MER

SABATO
23 SAB 23 GIOV 12 S. FORTUNATO MARTIRE 28 $S. NAZARIO E CELSO MART.
24 o Q4 vex -
NERDI DOMENICA

25 LUN 25 SAB 1 3 S. ENRICO IMP. . 29 S. MARTA
26 A 26 DOM 5 31° sett.
27 MER 27 LUN 1 4 S. CAMILLO DE LELLIS 30 J?!JRNPE)IDOC!
28 ciov 28 mar N
29 VEN 29 MER 1 5 RQ/MJENICA 3 1 5. IGNAZIO D’I]I:‘EDI
30 s 30 cov LUNEDI 29° sett.

3] v

16

B. V. MARIA DEL M. CARMELO

e CARMIGNANO DI BRENTA
1 Festa dei Giovani, esposizione auto e moto con sfilate a tema,
partecipazione di Club auto d’epoca regionali

e CITTADELLA
fino a settembre Musica sotto le Stelle

e CURTAROLO
dal 13 al 17 Feste patronali e Antica Sagra Madonna del

Carmine con mostra artigianato e di pittura, stand gastronomico,
paninoteca, luna park, attrazioni varie, bancarelle e serate danzanti a
Pieve di Curtarolo

dal 18 al 22 Curtarock festival in collaborazione con Ass. Rambla

nella zona industriale

e FONTANIVA

Dal 21 al 28 Summer Fest eventi in Piazza a Casoni

7 e 8 Festa del Pesce in zona Brenta Viva

28 Festa della Paella in Piazza a Casoni

30 luglio el agosto Festa Campagnola in zona Brenta Viva

Fino al 31 ago Casetta Happy House aperta tutte le sere in Piazza
a Casoni

e GALLIERA VENETA
Dal 12 al 17 Sagra paesana di Santa Maria Maddalena

¢ GRANTORTO
Dal 6 al 10 Sagra Madonna del Carmine Brolo del Prete di fianco

alla Canonica

e LIMENA

3 Mercatino Limenantiqua

19 - 23 Limena Festival

Fino al 31 eventi di musica, teatro e cabaret

e ONARA
dal 6 all’8 Festa della Birra
dal 13 al 15 Festa della Birra

e PIAZZOLA SUL BRENTA
24 -27 e 31 Cinema Estate
29 Mercatino dell’Antiquariato

e SAN DONATO
Dal 21 al 25 Sagra di San Donato in collaborazione con la Parrocchia

e SAN GIORGIO IN BOSCO

Dal 6 al 10 Sagra di San Giacomo a Paviola
Dal 27 luglioaﬁrl agosto Sagra di Sant’Anna a Sant’Anna Morosina

e SAN PIETRO IN GU
dal 13 al 16 Festa della Birra

e VILLAFRANCA
5-12-19 - 26 Commedia in Piazza Italia
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Arcobaleno di

quinoa

Ingredienti per 4 persone:
200 g di quinoa, 1
cucchiaino di curcuma,
olio extravergine d’oliva, 1
peperone corno di bue rosso,
1 zucchina, I carota, %
cetriolo, 2 cucchiai di olive
nere denocciolate, succo
di % limone, I mazzetto di
coriandolo, sale q.b.

Cuocere la quinoa in 400 ml di acqua,
portare a bollore, salate, aggiungere un
cucchiaino di curcuma e lasciare cuoce-
re 10-15 minuti, fino all’assorbimento di
tutta I’acqua. Condire con un filo d’olio,
mescolare e lasciar raffreddare. In un’in-
salatiera unire le verdure: il peperone [
tagliato a fettine sottili, la zucchina, la |
carota e il cetriolo tagliati a julienne e le ¥
olive tritate. Quando la quinoa sara raf- [& &
freddata unirla alle verdure e condire con @

un’emulsione di olio e limone, aggiunge- [
re il coriandolo e servire.

Vorrei che tutti potessero ascoltare il canto delle
coturnici al sorgere del sole, vedere i caprioli sui
pascoli in primavera, i larici arrossati dall'autunno
sui cigli delle rocce, il guizzare dei pesci tra le acque
chiare dei torrenti e le api raccogliere il nettare dai
ciliegi in fiore.

Mario Rigoni Stern

T r

-

Notturni culturali Spritz Art di Villafranca Padovana

it i L%w%ff(&mm (ém/zo QZ)(/(W
5 /
] om ] s MERCOLEDI VENERDI « CAMPO SAN MARTINO
2 LUN 2 DOM T S SIS CONFRSORg Dal 4 al7 “Love Generation Party” con concerti vari a Busiago
3 Dal 31 agosto al 4 settembre Sagra pacsana a Marsango
Fuw 3o 2 GIOVEDI 1 8 SABATO « CARMIGNANO DI BRENTA
4 MER 4 WLy D Dall’11 al 15 1212 Festa dell’Assunta, ballo con orchestre e musica
N live
5 =08 5 MER 3 MENERD I 1 9 RQMENICA 26 Chiusura Estate Carmignanese con spettacolo piromusicale
6 VEN 6 GIOV “Emozioni di Luce”
7 SAB 7 VEN 4 § é\lé &’I\‘O 2 O !;Hﬁf;mqi 34 sett. ?1 (éilg’(l)f’tI?Aé ; iiit;embre Motoraduno bikers “Urlo Furyoso
8 DOM 8 SAB € - fino a settembre Musica sotto le Stelle
ER B - s 21 MARTEDI - CURTAROLO
10 MAR 10 LUN 15 Fer'ra 0sto Insieme con attrazioni varie in localita Palazzina a
R 322 sett. R Pieve di Curtarolo
11 mer J] war kyﬂﬁl) I 2 2 MWE(BQOLED I dal 17 al 21 Sagra della Madonna della Salute con stand gastrono-
12 GIOV 12 AT N.SIGNORE. - i mico, serate rock e danzanti, attrazioni vari in localita Poncia
3 b e LIMENA
1 3 A | 3 GO 7 MA.BIEDI 2 3 %&g}{EDI f 2 Dal 11 al 15 Sagra dell’Assunta
145w 14 v ? £ e PIAZZOLA SUL BRENTA
BT 15 8 MERCOLEDI 2 4 VENERDI 3= 7 €10 Gincsh Eotasé
' &' ' ‘ 26 Mercatino dell’Antiquariato
16 S 16 oo 1 ABAT: e GRANTORTO
17 MER 17 Loy 9 Q)IMQYER\IKQI 2 5 S LUDOVICO 0 15 “Ali Alice nel paese delle meraviglie” in piazza Don Gennaro
18 mx 18 mar i Gennari
Oy 10 1 0 NERDI 26 DOMENICA « FONTANIVA
S. LORENZO MARTIRE S. ALESSANDRO MARTIRE Fino al 31 ago Casetta Happy House aperta tutte le Se[‘e in Piazza
20 vy 2() crov x 350 sere, 2 Casoni
21 SAB 21 VEN 1 1 §é\§ATO 27 sIfHN E\ID\I e SAN GIORGIO IN BOSCO
22 DOM 22 22 @ 1 agosto Sagra di Sant’Anna a Sant’Anna Morosina
DOMENICA MARTEDI Dal 14 al 20 Sagra dell’Assunta SAN ROCK Festival
23 LUN 23 DOM S. GIOVANNA FRANCESCA S. AGOSTINO . SAN PIETRO IN GU
24 MR 24 ) s 332 sett. N dal 23 al 28 722 Festa di Fine Estate
ey 13 LUNEDI | 29 MERCOLEDI « TOMBOLO
26 GIOV 26 MER Dal 31 agosto al 4 settembre Sagra Paesana di Tombolo
MARTEDI 0 « VILLAFRANCA
27 e 27 cloy 1 4 - PR W 15 Grigliata Fai da te con i gonfiabili per i bambini in Piazza Italia
SAB VEN N 5
28 28 MERCOLEDI VENERDI
29 DOM 29 SAB ASSUNZIONE MARIA VERGINE 5. RAIMONDO
30 w30 po 16 GIOVEDI
3 1 MAR S. STEFANO, S. ROCCO




CONSORZIO

Insalata di arance,

finocchi e olive

Ingredienti per 4 persone:
4 finocchi, 4 arance dolci,
due manciate di olive verdi,

sale, olio, pepe (q.b.)

Rimuovete il rivestimento esterno dei
finocchi e le sommita dure, tagliateli in

quarti e poi affet-
tateli finemente.
Tagliate le due
sommita dell’a-
rancia, sbuccia-
tela e affettatela.
Per preparare la
vinaigrette rac-
cogliete il succo
perso dalle aran-
ce in un baratto-
lo o in un piccolo

recipiente. Per un dito di succo aggiunge-
tene due di olio, un pizzico abbondante

di sale e un bel po’ di
pepe macinato fresco.
Chiudete il barattolo
e shakeratelo fino ad
ottenere un’emulsio-
ne. Aggiungetele le
olive irrorate con la
vinaigrette e mescola-
te abbondantemente.
Servite con un giro
d’olio e una fetta di
pane scottato.

Settembre, st

PRO LOCO

Foglie gialle, foglie belle, luccicanti come stelle.
Foglie arancione e anche marrone,
Proprio come questa stagione.

Camazzole Festa dei Sapori

S. CORNELIO E CIPRIANO

18 o a5
| L 1 SABATO 17 LUNEDI B
2 GIOV 2 MAR S OABRIE S. ROBERTO B. E
vy 3 2 DOMENICA 1 8 MARTEDI
4 SAB 4 GIOV S. ELPIDIO S. SOFIA M., S. IRENE
5 DOM 5 VEN 3 Slgglﬂ(@l?;m 36° sett. 1 9 M&g\g Q/CLEDi
6LUN 65AB . GREGORIO M. 5. € " GENNARO VE:
Jwe 7vos /g MARTEDI 2() siovent
8 MER 8 LUN ' 5 "
9o 9w G MERCOLEDI )] VENERDI
10 VEN 10 MER ' '
11w 1lox (G GIOVEDI ) SABATO
12 DOM 12 VEN S. PETRONIO, S. UMBERTO
130 13w "7 VENERDI 23 poMENICA -
14 MAR 14 DOM . : Sde
15w [5ux 8 SABATO 24 WNEDI Ay
]_6 GIOV 16 MAR -
17w 17w ) DOMENICA 25 MaRTEDI
(&)
e sl LUNEDI % MERCOLEDI
].9 I 19 VEN 1 O S.NICOLA DATOL, S. PULCHERIA 26 §5. COSMA E DAMIANO
20w~ 2() sa8 5 -
21 MAR 21 DOM 1 1 MEEDI 27 s(v;llQZXE’DI
22 Mk Q7D LN N
MERCOLEDI VENERDI
23 GIOV 23 MAR 12 $S. NOME DI MARIA, S. GUIDO 28 S. VENCESLAO MARTIRE
24 VEN 24 MER 3
25 s 25 aiov 1 3 VR 29 sy
26 v 26 NERDI DOMENICA
27 LUN 27 SAB ESALTAZ. S. CROCE S. GIROLAMO DOTTORE
28 v 28 powm
29 vz 20 1w 1 S “SVé’!éé‘;‘IT‘AO
30 cov 30 var 16 DOMENICA

31 VEN 3]_ MER

VA
e CAMAZZOLE
8 Festa patronale
29 e 3(0 Transumanza

e CAMPO SAN MARTINO

Fino al 4 settembre Sagra paesana a Marsango

Dall’8 al 11 Festa del Mais a Busiago Vecchio concorso gastrono-
mico Piatto con Polenta, mostre e attrezzi agricoli di una volta, musica,
pesca di beneficenza, consegna del Premio Al Seminatore

e CARMIGNANO DI BRENTA
1 e 2 settembre Motoraduno bikers “Urlo Furyoso”

e CITTADELLA
settembre Musica sotto le Stelle

e CURTAROLO

Data de definire Tuttingioco,
manifestazione per bambini e
ragazzi con iniziative varie

e FONTANIVA

1 e 2 Festa d’Autunno in zona
Brenta Viva

23 Marcia dei Bartandi in zona
Brenta Viva

e GRANTORTO

16 Pranzo delle Contrade nella
struttura El Filo impianti sportivi
23 Grantorto’s Got Talent 3°

edizione in Piazza Europa

e LIMENA
3 Mercatino Limenantiqua
16 Festa delle Associazioni (da definire)

* ONARA
Da definire Classicalparco
e PIAZZOLA SUL BRENTA

29 e 3() Fiori e Colori
30 Mercatino dell’Antiquariato

e SAN PIETRO IN GU
16 4° Festa delle Associazioni
30 Ville aperte e Festa di San Michele

¢ TOMBOLO
Fino al 4 Sagra Paesana di Tombolo

consegna di una copia del Mosaico
Padovano al Sindaco di Moresco
sig. Massimiliano Splendiani
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Zuppa di zucca e

Ingredienti per 4 persone:
300 g zucca, 100 g finferli
freschi, fiordalisi blu da
cucina, acqua, sale, pepe,

olio evo (q.b.).

Settembre
2018

finferli

Novembre
2018

Lavate, svuota-
te dai semi e to-
gliete la buccia
alla zucca, quindi
mettetela a cuo-
cere in una casse-
ruola con un filo ||
d’acqua, coperta [
con il coperchio
per 10 minuti.
Frullatela col mi-
xer aggiungendo
I’acqua per ren-
derla piu liquida.

Mondate i finferli. Fate
prendere il bollore alla
crema di zucca, salatela
a piacere e aggiungete i
finferli. Fate cuocere il
| tutto per 5 minuti a fuo-
co lento.

| Servite la crema di zuc-
‘| ca e finferli con una
grattata di pepe e un
filo di olio EVO a cru-
do e i fiori di fiordaliso
come guarnizione.

Sara forse
quell’'uva matura |
passato il caldo,
un po’ di
frescura

O forse la
pioggia che
bagna e rinfresca
che mi fa
titubare, &
meglio non esca.

Tradizionale tombola di Cittadella

30 ven

1 sas 1 aov LUNEDI 40° sett.
2 DOM 2 VEN 1 S. TERESA DEL B.G. 1 7 S. IGNAZIO DI ANTIOCHIA
Jun  Jw 2 MARTEDI 1 8 GIOVEDI
4 MAR 4 DOM SS. ANGELI CUSTODI @ S. LUCA EVANG.
HUEY LN 3 MERCOLEDI 19 VENERDI
6 GIOV 6 MAR - ] 1
7w 7wm [ GIOVEDI () sapato
8 s 8 aov - -
O Ay VIR 2] DoMENICA
10w~ 1() s=8 - -
11w 11oow (G SABATO 7)) LUNEDI
12 mx ]2 wn
13 cov 13 wae 7 DOMENICA 23 MARTEDI b
14 VEN 14 MER ; e - &
5w 150§ LUNEDI Y ) 4 MERCOLEDI
]_6 DOM 16 VEN . ;
17wy 17 sw 9 MARTEDI 25 GIQVEDT
18 s R MERCOLEDI . VE ERDI
19 MER 19 LUN 1 O S. DANIELE M. 26 5.ALFR]§
20 ciov 2() mar Y
21 vex 2] mer 1 1 g&QQ\V{“E’)P I 27 SSE%ATO
272 sas 27D cov 3
NERDI DOMENICA &
e b I 12 R 28
24 LUN 24 SAB N 44 sett.
SABATO LUNEDI
25 MAR 25 DOM 1 3 S. BENEDETTO MART. 29 S. ERMELINDA
26 v 26 MENICA TEDI
27 GIOV 27 MAR 1 S. CALLISTO I PAPA 30 S. GERMANO VESCOVO
28 viv 28 v 1 LUNEDI e 1 MERCOLEDI
29 SAB 29 GIOV S. TERESA D'AVILA S. LUCILLA, S. QUINTINO @

S. EDVIGE, S. MARGHERITA A. E

VA
e CARMIGNANO DI BRENTA
77 462 Marcia sul Brenta

e CITTADELLA

6 - 13 - 20 - 27 Stagione amatoriale in Teatro Sociale
20 e2] BellItalia, mercatino di prodotti tipici

Dal 27 al 29 Fiera Franca di Cittadella

e CURTAROLO

dal 3 al 7 Festa di S. Francesco, spettacolo teatrale, iniziative varie
e religiose (Parrocchia di Santa Giuliana), mostra delle aziende del
territorio alla sala forum

dal 12 al 16 Centenaria Sagra della Madonna di Tessara. Tradi-
zionale “Bacio della reliquia’, sabato sera processione. Stand gastrono-
mico, banchi fiera, luna park, attrazioni varie a Santa Maria di Non
30 Halloween serata animata per bambini

e FONTANIVA

0 ¢ 7 Festa del Minestron in — Ul 4
zona Brenta Viva ,.;.-\_._ _-1!‘3;,,._,_,&.\%\
e GALLIERAVENETA |~ i il
28 Cera una volta con la maro- : IS i
nada nel parco incantato I —

« GRANTORTO 4 ATVIS0 A
31 Festa della Lumera, 8° edizio- i FREERA .1}
ne nella struttura El Filo impianti \ 5 FIERA FRANCA, b
sportivi S'simisamee -y
e LIMENA [ 2 4

6 Mele per AISC : :

7 Limenantiqua ) A e ' ¢
* ONARA (A i —Sh)
dal 6 all’8 Sagra di Onara -
Esposizione Moto e Auto d’Epoca

e PIAZZOLA SUL BRENTA

28 Mercatino dell’Antiquariato
e SAN MARTINO DI LUPARI

7 “Colori e Sapori d’Autunno” lungo le vie del centro

e SAN GIORGIO IN BOSCO
Date da definite Commedia in dialetto veneto al Teatro

e SAN PIETRO IN GU
( Teatro in Oratorio



Risotto con miele e

gorgonzola

Ingredienti per 4 persone:

300 g di riso vialone nano,

In una pentola alta
far tostare il riso per
un minuto, unire un
mestolo di brodo (fat-
to scaldare), mescola-
re con un cucchiaio di
legno, unire altri cin-
que mestoli di brodo
bollente, mescolando

mescolando,
cinque  minuti
prima della fine
del tempo di
cottura del riso,
unire il gorgon-
zola a tocchetti
e due cucchiai
di miele, mesco-

CONSORZIO
PRO LOCO
DEL CITTADELLESE

I ricordi sono come
il vino che decanta
dentro la bottiglia:
rimangono limpidi
e il torbido resta sul
fondo.

Non bisogna
agitarla, la
bottiglia.

100 g di gorgonzola,
e - di tanto in tanto per lare continua- | Mario Rigoni Stern
brodo vegetale, non farlo attaccare, mente e portare
, A continuare  unendo a fine cottura,
2 cucchiai di miele, 2 .
il brodo man mano regolare di sale
sale (q.b.) che viene assorbito, e servire.
Fiera Franca Gazzo Padovano, produzione della tosella
o o 2 Novembresost - Tarnifortiwnions dodle Py Lo
S VA
B Gl ' 1 GIOVEDI 1 SABATO « CAMAZZOLE
2 MAR 2 DOM TUTTI T SANTI S. ELISABETTA 1 Ma.l‘l'ollata
N e CAMPO SAN MARTINO
MER LUN
2 2 2 X%Mgl}r%!‘ 1 8 QDQMENICA 21 Castagnata di S. Martino in Villa Breda a Campo San Martino
e ¥ — — * CITTADELLA
5 AR 5 WIE 3 SABATO 1 9 LUNEDI 7* sett. Data da definire Stagione di Prosa Nazionale (da novembre ad aprile)
6 SAB 6 GIOV S. MARTINO, §. SILVIA S. FAUSTO MARTIRE R FONTANIVA
N 10 Festa di San Martino con cena in Piazza a Casoni
g DOM g Vel 4 Rg%%&nm 2 O M&BTED I 18 Festa del Radicchio a San Giorgio in Brenta
LUN SAB ¢ GRAN
s 45° sett. S 4((:; TOR.TOCd 04 D M cing
9 MAR 9 DOM LUNEDI MERCOLEDI ommemorazione Caduti 4 novembre in Piazza del Municipio
§ ZACCRUR PROL ERESENIAZ BV MARA Dal 16 al 18 Mostra del Libro in Sala Teatro Zecchinelli
10 s 10 L - N Da definire Rassegna di teatro “Insieme a Teatro” alla Sala Teatro
11 cov 17 mar 6 MARTEDI 2 2 GIOVEDI . Zecchinelli
12 vex ]2 wew - ng?faENAf afica Grarde G
s N e ostra fotografica Grande Guerra
13 K 13 @y 7 M&B\QMQLEDI 2 3 XEAIW\ITE&D I 4 Mercatino Limcﬁantiqua ' Lo wbbia gt ot
S. EMILIANO Ao h
14 von 14 ven - — * PIAZZOLA SUL BRENTA e e
150 15w  Q GlOVEDI 24 sapaTO Di 3l Db St SEE
16 MAR 16 DOM b 2
E e SAN GIORGIO IN BOSCO st il arrratir facigdo,
17 ve= 17 s 9 XERIERDI 2 5 QAQNMEEHCA Date da definire Commedia in dialetto 3 If:ﬁ"%mr:
1 8 GIOV 1 8 MAR DED. BASILICA LATERANENSE CRISTO RE VCnCtO al TCat['O ﬁ::ﬁmw:‘ﬂt;l
SABATO LUNEDI 48'sett. o GAN PIETRO IN GU e
1 9 VEN 1 9 MER S. LEONE MAGNO S. CORRADO V., S. LEONARDO DA P. 3 Teatro in Oratorio 4
20 s 2() cov v « TOMBOLO B T
21 pom 27 ven 1 1 &DMAQNM[HE;R{ICA 27 %:IVEQ I 24 ¢ 25 Festa di Sant’Andrea con specialiti Lesso
22 N 27 s s 46" sett. S
LUNEDI = MERCOLEDI
23 MAR 23 DOM ; ;{é%x_\rrc/)\'rs gj}_}xslngvczv. S. GIACOMO FRANC.
24 MER 24 LUN =
MARTEDI G
25 GIOV 25 MAR i DIEGO, S. OMOBONO S. SATURNINO MARTIRE
VEN MER = L
26 26 MERCOLEDI VENERDI
27 SAB 27 GIOV 5. GIOCONDO VESCOVO 5. ANDREA AP. @

GIOVEDI

S. ALBERTO M.

1 G YENERDI

Una semplice creazione del mondo contadino, da cui proveniamo, si realizza con una
pannocchia completa di foglie, basta fissare le braccia ricavate dalle foglie con un filo.
Lasciando spazio alla fantasia si possono attaccare bottoni per gli occhi, con i ritagli di
stoffa si possono inventare dei vestiti impreziositi con brillantini e cordoncini.




Lenticchie rosse
con pescatrice

Ingredienti per 4 persone:
700 g tranci di rana
pescatrice, 100 g di jogurt
naturale, 100 g mandorle
pelate, I cucchiaio pistilli di
zafferano, 40 g burro, 100 g
lenticchie rosse, 4 scalogni,
zenzero fresco,
olio evo e sale q.b.

Portare a ebollizione un dl di acqua, uni-
re lo zafferano e lasciare in infusione per
10 minuti, frullare lo yogurt con 3 quarti
delle mandorle e lo zenzero. Lessare le
lenticchie in acqua fredda, aggiungere il
sale e sgocciolarle al dente. Sbucciare gli
scalogni, tritarli e farli appassire in una
padella capiente con 40 g di burro e un
cucchiaio di olio. Unire i tranci di pesce
e farli dorare, aggiungere lo yogurt, I’ac-
qua allo zafferano e proseguire la cottura

per 10 minuti
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San Donato

N oo LWWW M Do Loco
VA
GIOV MAR 51%sett. < CAMAZZOLE
1 1 §_‘IAIC§ATO J:HyED 7 Arrivo di Babbo Natale ¢ Accensione dell’Albero di Natale e

2 VEN

3 SAB 3 GIoV
4 DOM

DOMENICA

MARTEDI

S5uwn 5 s

S. FRANCESCO SAVERIO

49° sett. 1 9

LUNEDI MERCOLEDI

S. BERARDO

7 MER
8 aov

MARTEDI

S. BARBARA, S. GIOVANNI DAM.

20

GIOVEDI

S. LIBERATO MARTIRE

0 vin

MERCOLEDI

S. DALMAZIO DI PAVIA

21

VENERDI

S. PIETRO CANISIO 5’
)

10 s
1] pom ]7] ven
12 wn

GIOVEDI

S. NICOLA VESCOVO

22

SABATO

S. FRANCESCA CABRINI

13 MAR 13 DOM
14 MER 14 LUN

15 GIov 15 MAR

]_6 VEN
17 SAB

18 pom 18 ven
19 w~

20w 20 oon
21 v 2] wn

272 cov DD mar
23 VEN

24 SAB
25 DOM 25 VEN

26 LUN 26 SAB
27 MAR 27 DOM

28 mer 28 1w
29 GIOV 29 MAR
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SABATO

S. VALERIANO, S. VIRGINIA

, 31

] . IVDAWENTO
5 2% sett.
DOMENICA 25 MARTEDI
5 50° sett. S
LUNEDI 26 MERGOLEDI
MARTEDI 27 Glovepi
MB/E(RQQ&?D\I 2 8 SS. INNOCENTI MARTIRI
SGIL!IA(V)VEDI 2 9 S. TOMMASO BECKET
S. GIOVANNI D. CR., S. POMPEO 3 O QJQHOMVEQEROCA
1° sett.

LUNEDI

S. SILVESTRO PAPA

30 vy 3() v
31 ciov

16 DOMENICA

1l D’AVVENTO

Presepio
24 Auguri sotto il Campanile
26 Concerto di Santo Stefano

e CAMPO SAN MARTINO
10 Auguri alla Comunita con Babbo Natale che riceve le letterine
dai bambini e slitta trainata dai cavalli

22 Concerto di Natale con Bandorchestra G.Bovo e Majorettes
Show

e CITTADELLA
Dall’8 dicembre al 6 gennaio Mostra Presepi in Chiesa del
Torresino

Dall’8 per tutti i week end Babbo Natale in Piazza Scalco

e CURTAROLO

3 Festa della Terza eta nella sala forum

Da definire Concerto di Natale con cori locali nella sala forum

16 Babbo Natale Avisino nelle vie del territorio comunale con con-
segna pacco dono a tutti gli avisini donatori e caramelle per i bambini

* FONTANIVA

2 Campestre provinciale in zona Brenta Viva

2 Mercatino di Santa Lucia in centro

6 Stella di Natale per tutto il paese di Fontaniva

16 Recita di Natale a San Giorgio in Brenta

24 Cioccolato e vin brulé a Fontaniva e nelle frazioni
31 Cenone comunitario in Piazza a Casoni

e GALLIERA VENETA
2 Pranzo di Natale Solidale con Comune, Avis e Accademia delle
emozioni

e GRANTORTO
16 Mercatini di Natale nella via principale

 LIMENA

2 Mercatino Limenantiqua

9 Mercatini solidali per raccolta fondi per le Scuole e le Associazioni
23 Camminata sotto le Stelle

24 Apertura mostra dei Presepi

dal 25 al 31 Mostra dei Presepi

* ONARA
Dal 15 al 24 Incontro al Natale - Concerto di Cori

e PIAZZOIA SUL BRENTA
30 Mercatino dell’Antiquariato

e SAN DONATO
24 1l dono di Babbo Natale

e SANTA CROCE BIGOLINA
Dal 17 al 21 “Chiarastella” per le vie di Santa Croce Bigolina

e SAN GIORGIO IN BOSCO
Date da definire Commedia in dialetto veneto al Teatro

e SAN PIETRO IN GU
15 Teatro in Oratorio

16 Gita ai Mercatini di Natale
23 — 26 — 30 Presepio Vivente

e TOMBOLO
1 e 2 Festa di Sant’Andrea con specialita Lesso
8 Addobbi Natalizi e inaugurazione Albero di Natale

* VILLAFRANCA

3 — 10 - 17 Al Mercato con la Cioccolata calda in Piazza del Donatore
8 52 Fiera di Natale e inaugurazione in mattinata del presepe in
Piazza Marconi e vie limitrofe

dall’8 dic all’8 gen 3 2 Mostra dei Presepi al Santuario della
Madonna delle Grazie

dal 14 al 22 Canti sotto Palbero con le scuole in tutto il territorio comunale
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r// P]Q/ g gﬁjjig‘i;‘gel\?a‘;f‘”‘m Miria Baggio L‘;fgg(fg;?;ﬁ{gjgdﬂadellese-org 333 4144008 / 049 5975305
gonsoR Vicepresidente Cons. Adone Olivo
1Ll ol 2 Tesoriere Cons. Orazio Gottardello
Segretario Cons. Luigi De Lorenzi
‘\ PRO LOCO PRESIDENTE E-MAIL CELL / TEL
?‘oo Uﬁ"‘PLI Camazzole Fabio Lazzaretti prolococamazzole@yahoo.it 347 2156811
S, Campo San Martino  Orazio Gottardello prolococsm@libero.it 339 1699252 / 049 552549
UNPLI VENETO g L Carmignano di Brenta  Corrado Cappozzo cappozzocorrado@gmail.com 334 1394087
Cittadella Marirosa Andretta info@procittadella.it 348 0090061 / 049 5970627
o odiEidElgs % rg Antica Pieve di S. Donato Pietro Tosetto proanticapieve@gmail.com 346 4991408
1 ¥ A Curtarolo Leonardo Salvato leosalvato54@gmail.com 349 6613645
1nfo@consorzmdelc1ttadellese.org Fontaniva Giuliano Occini proloco_fontaniva@libero.it 335 7544940
Galliera Veneta Carlo Rigo prolocogallierav@gmail.com 360 250000
Gazzo Antonio Rovea prolocogazzo@interfree.it 349 7121957
Grantorto Giuseppe Marcon prolocograntorto@libero.it 338 8922814
Limena Massimo Rossetto prolocolimena@katamail.com 348 5358543
Onara di Tombolo Fiorino Bosello pro.onara@gmail.com 335 6650553
Piazzola sul Brenta ~ Giuliano Tessari info@prolocopiazzola.it 335 7543111
Santa Croce Bigolina  Antonio Bonamin vincenzo.simioni@hotmail.it 348 3046055
San Giorgio in Bosco ~ Maria Eugenia Zanotto info@prosangiorgio.it 349 3216339
San Martino di Lupari  Antonello Moreno pro.san.martino@gmail.com 328 2583359
San Pietro in Gu Giuseppe Morselli prolocoguadense@libero.it 3407116031
Tombolo Gianpietro Pontarolo  prolocotombolo@gmail.com 393 8425065
Villafranca Padovana  Luigi De Lorenzi proloco.villafranca@gmail.com 347 6997060
U.N.P.L.I. Veneto
Presidente Unpli Veneto ~ Giovanni Follador segreteria@unpliveneto.it
U.N.PL.L provinciale Padova
Presidente Fernando Tomasello segreteria@unplipadova.it

LA STRADA DEI PRESEPI

Siamo orgogliosi di
presentare la 13* edi- S
zione de “La Strada  /, Spude dor Phicos
dei Presepi” l'itinerario Vodior " Semno Mutde 2017/
3 5 _ per vivere il Natale che

- | 1w il Consorzio delle Pro
FESTIVAL _ L IWJ /L L Loco del Cittadellese
organizza con passione
insieme agli amanti del
presepe di tutto il Ve-
neto.

I modo migliore
per prepararsi alla ma-
gica notte di Betlemme
¢ come fanno i nostri
partecipanti che ogni
anno lasciano spazio _

LE PUBBLICAZIONI

alla creativita ed espri- /IS, 4
Mosaij mono al meglio “at- per vivere il a-"-.f?’ lale
'cﬂpado"'ﬂﬂﬂ tesa con emozionanti

Phroseed toeicd iy
el . o _do
o gty panorami, meraviglio-

si cieli stellati, parti-
colari statue che di-
morano per 'occasione in molte location: chiese e
oratori, piazze, borghi, strade, negozi e molte altre.

La Strada dei Presepi ¢ anche un’iniziativa bene-
fica con la sottoscrizione a premi a favore dell’Istitu-
f Lo ™ to Oncologico Veneto.
Un  ringraziamento
a tutti gli amanti del
presepe che proseguo-
no in questa Eellissima
strada di passione e al-
truismo.

Buon Natale.

Miria Baggio
Presidente del Consorzio
delle Pro Loco del Cittadellese



